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Recipes, 000 Repurposed telaci krk (Ramen edition)

InStrukcie

1.daj vodu varit do rajnice-
2.do malej bielej (kompétovej) misky:
1. peceny telaci krk (2 dni stary) v chladnicke - odrezat 3 platky, narezat ich
2. kapustovy list narezat na slize
3.2 platky petrzlene narezat
4. pol hlavky cesnaku narezat nadrobno
3.az je vSetko v miske a voda takmer vrie, prehod do vody-
4. pridaj okom
1.sol
2.sezamovy olej
3. teriyaki s6jovku
4. Cajovu lyZicku mletej papriky
5. Cierne korenie
5. nechaj varit na ¢asovac eSte 12 minudt-
6. potom nevypinaj, pridaj nudle nech sa spravia
1. obcas premiesaj, trva cca 7 minut
2. pri ¢akani priprav misku a lyZicu
3. podla chuti ¢ajova lyZicka octu k zaveru
4. eSte 1-2 minuty a hotovo
7. po preliati Stipku chilli na vrch-
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